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Университет по хранителни технологии – надежден партньор в контрола на качеството и безопасността на храните

През 2009 г. катедра “Биотехнология” в УХТ създаде “Лаборатория по качество и безопасност на храните”, обзаведена с модерно аналитично оборудване. Лабораторията бе изградена чрез успешно реализирани проекти, финансирани от VI Рамкова програма на ЕС (проект “Хармонизиране на аналитичните методи за мониторинг на качеството и безопасността в хранителната верига” с акроним “MoniQA”) и от Министерство на образованието, младежта и науката (проект “Изследователска мрежа за мониторинг на качеството и безопасността в хранителната верига”).

Новата лаборатория предлага провеждане на микробиологични, биохимични и химични изследвания на суровини, междинни и крайни продукти, оборудване и работна среда, а компетентният екип с ръководител доц. д-р Ангел Ангелов може да бъде надежден партньор за разработване и изпълнение на научно-изследователски и приложни проекти. 

Наличното аналитично оборудване включва:
Система TEMPO( (BioMerieux)

Изцяло автоматизирана система за анализ на микроорганизми в цялата хранителна верига – от суровините до готовия продукт. Системата се използва за качествено и количествено определяне на: общ брой живи микроорганизми, Enterobacteriaceae, общи колиформи (ISO 30°C), фекални колиформи (BAM 35°C), Escherichia coli, Staphylococcus aureus, дрожди и плесени, млечно-кисели бактерии.
Изброените тестове покриват около 90% от провежданите анализи за микробиологичен контрол на храните. Получават се точни и бързи резултати за оценка на качеството и безопасността на хранителни продукти, хигиената на работната среда, протичането на технологичните процеси. 

PCR-система 2720 Thermal Cycle (Applied Biosystems)
Чрез PCR-системата е възможно многократно копиране на ДНК-последователности, което позволява провеждането на различни изследвания. Анализите в катедра “Биотехнология” са фокусирани върху:

· Бърз анализ на патогени и други микроорганизми в храните – Salmonella sp., Shigella sp., E. coli O157:H7, Listeria monocytogenes, E. sakazakii, Campylobacter jejuni, Staphilococcus aureus, Pseudomonas aeruginosa, Legionella, Yersinia entrocolitica, Bacillus cereus, Cryptosporidium sp., Vibrio sp., Lactobacillus sp. в цялата хранителна верига – от суровините до готовия продукт; 

· Анализ на хигиенното състояние на производственото оборудване;
· Установяване и количествено определяне на патогени във водата, използвана в хранителните предприятия: Mycobacterium avium subsp. paratuberculosis, Salmonella sp., Enterococcus sp., Campylobacter jejuni, Pseudomonas aeruginosa, Listeria monocytogenes и др.;
· Анализ на дрожди и плесени (48 часа) – позволява бърз контрол на безопасността и качеството на храните;
· Установяване на алергени в растителни и животински храни;
· Мониторинг, установяване и количествено определяне на ГМО в растителни и животински суровини и хранителни продукти;
· Установяване и идентифициране на плесени в храни за предотвратяване на синтеза на микотоксини. Идентификация на гени, кодиращи синтеза на афлатоксин, патулин, охратоксин, трихотецин, фумонезин в Aspergillus oryzae, Aspergillus flavus и др.; 

· Идентификация на месо от различни животински видове, използвани при производството на месни продукти;
· Установяване на фалшификации на храните чрез откриване на чужди хранителни компоненти в тях, напр. соя в месни продукти, пшеница в нежитни храни и др., краве мляко в млечни продукти с деклариран състав, който не посочва такова
Real time PCR система 7300 (Applied Biosystems)
Real time PCR системата дава възможност за извършване на всички видове анализи, които се провеждат с PCR системата, но освен детекция, позволява количествено определяне, т.е. системата представлява качествен и количествен PCR в реално време.
HPLC-система Thermo Surveyor( (Thermo Fisher)

HPLC-системата е снабдена с микроколона с обратна фаза Hypersyl Gold, PDA и флуересцентен детектор, както и със система за постколонна дериватизация, което позволява извършването на качествен и количествен анализ на голям брой нелетливи и термично нестабилни вещества в храните – въглехидрати, пептиди, аминокиселини, триглицериди, мастни киселини, витамини, добавки, замърсители и др. 
Приоритет в катедрата са анализи за установяване и количественото определяне на различни микотоксини в хранителни суровини и продукти: 
· Афлатоксини (В1, В2, G1, G2) в зърнени и маслодайни култури  – фъстъци, бадеми, царевица, пшеница, фуражи, зърнени храни, черупкови плодове и сушени плодове, подправки, както и в храни, получени от тези суровини;

· Охратоксин А – в зърнени храни (включително ориз и елда ) и производни зърнени храни, сурови зърна от зърнени култури, сушени плодове от грозде, сурово и печено кафе на зърна, инстантно (разтворимо) кафе, какао и какаови продукти, вино или други продукти на основата на гроздова мъст, диетични храни на зърнена основа и други;

· Патулин – в плодове (основно ябълки) и продукти от тях, като натурални сокове, компоти, пюрета и други;

· Дезоксиниваленол (ДОН) – в зърнени храни като хляб, тестени и сладкарски изделия, бисквити, зърнени закуски, макаронени изделия, а също и в зърнени суровини - пшеница, царевица, овес и брашна от тях;
· Зеараленон – в зърнени суровини и зърнени храни като хляб, тестени и сладкарски изделия и др.
Газ-хроматограф TRACE GS Ultra( (Thermo)
С газовия хроматограф може да се извършват анализи за охарактеризиране на летливи вещества в хранителни продукти: алкохоли, кетони, алдехиди, феноли, естери на мастни киселини и др., витамини, пестициди и др. летливи замърсители.
Система за гел-документиране MiniBIS Pro( (DNR Bio-Imaging System)

Системата MiniBIS Pro( дава възможност за бързо документиране на резултатите от електрофорези при широк спектър от условия на осветяване, включително UV- и бяла светлина, с увеличение на изображението до 6 пъти в реално време. Получените изображения са с висока резолюция и качество. Системата позволява съхранение, анализиране и анотация на изображенията с помощта на специализиран софтуеър.   
PlatePCread( система (BGT BioGenTechnologies GmbH)

Системата PlatePCread на фирмата BGT BioGenTechnologies GmbH е апарат за качествен анализ на ELISA-плаки. Апаратът е снабден с 8-канална оптична система, позволяваща четене на плака с 96 гнезда за 5 секунди, като с една плака може да се провеждат до 12 различни теста, система за изчисления и мощен софтуер за управление с над 100 програми и възможност за запаметяване на 100 000 резултата. Системата позволява бързо установяване на микотоксини в хранителни суровини и продукти.
Спектрофотометър Shimadzu UV-1800 (Shimadzu)

Автоматизиран UV-Visible спектрофотометър, който дава възможност за фотометрично определяне при една дължина на вълната, мултивълново фотометрично измерване, измерване на спектрите на абсорбция и пропускливост на дадена проба, количествено определяне на вещества чрез автоматично създаване на калибрационна крива от стандартна проба, измерване на промените в абсорбцията във времето при протичане на ензимни реакции и определяне на стойността на ензимната активност, мултикомпонентно количествено определяне – определяне на концентрацията на няколко вещества в смесена проба чрез нейния абсорбционен спектър с използване на чисти или смесени стандарти, определяне на концентрацията на ДНК и протеини, математическа обработка на резултатите;

Спектрофотометър BioMate (TM) 3 UV-visible( (Thermo Scientific)

Спектрофотометър BioMate (TM) 3 UV-visible е подходящ за провеждане на анализи с достатъчно висока точност на нуклеинови киселини и протеини, както и на клетъчни култури. Вграденият софтуер BioMate 3( съдържа предварително програмирани тестове за количествено и качествено определяне на  РНК/ДНК, протеини, растеж на клетките, кинетика и други рутинни измервания. Това осигурява получаване на бързи и точни резултати. В BioMate 3( са вградени програми за определяне на концентрацията и оценка на чистотата на нуклеинови киселини и протеини, както и за проследяване на клетъчния растеж при 600 nm. Програмата е снабдена и с калкулатор за изчисляване на молекулно тегло, концентрационен фактор и др. Софтуъеърът включва и стандартни приложения, като сканиране на дължината на вълната и задаване на дефинирани стойности от потребителя.

За контакти: 

доц. д-р Ангел Ангелов

кат. Биотехнология

Университет по хранителни технологии

бул. “Марица” 26, гр. Пловдив 4002

E-mail: angelov@uft-bio.com 
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